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Obst & Gemuse:

e Kresse
Salatgurke
Datteltomaten

Radieschen

Karotten

o Erdbeeren
Brot, Baguette & Muffins:
 Kurkuma Baguette
» Roggen-Karotten-Brot
e Mini RUbli Muffins
Aufstriche & Dips:
e Veganer Eiersalat
e Veganer Fruhlingsquark
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1. Brot und Muffins vorbereiten: Bereite Kurkuma Baguette, Roggen-
Karotten-Brot und Mini Rubli Muffins nach Rezept zu. Das Brot in
mundgerechte Stifte schneiden, das Baguette in Scheiben aufschneiden.

2. Aufstriche und Dips zubereiten: Veganen Eiersalat und Fruhlingsquark
nach Anleitung zubereiten und bis zum Anrichten im Kuhlschrank lagern.

3. Gemiuse und Obst vorbereiten: Gemuse und Obst grundlich waschen
und in Scheiben, Wurfel oder Stifte schneiden. Die Kresse erst kurz vor
dem Servieren schneiden.

4. Snackboard anrichten: Zuerst kleine Schalchen mit den Aufstrichen
auf einem groBBen Brett oder einer Servierplatte verteilen. Dann die
Kresse dekorativ dazulegen. Nach Belieben mit Ostergras aus Papier
dekorieren. Ringsherum Brot, Muffins, Gemuse und Obst kreativ
arrangieren.

Tipp: Eine groBe runde Schieferplatte bietet eine wunderschone
Grundlage - optisch wie funktional.



