Veganes Fingerfood | sufd und salzig

Zutaten fur ein Snack Board Ve?fm Fu@?erfeeﬂf

mit Fingerfood

¢ frische Erdbeeren SUBeS snaCk Board

¢ Datteln, getrocknet und entsteint

e frische Weintrauben, hell oder dunkel

* vegane Schokocreme | hier ist unser Rezept
flr die Schokocreme

e Brezeln

* Trail-Mix | alternativ: Studentenfutter,

getrocknete Bananen oder ahnliches

Hilfsmittel:

e f(ir die Schokocreme: PUrierstab bzw.
Stabmixer

* Tablett, Servierplatte, rundes Holzbrett oder
grol3er Teller

e Kichenmesser

e Schalchen fur die Schokocreme

1. Frisches Obst vorbereiten: Die Erdbeeren und die
Weintrauben saubern und verlesen.

2. Schokocreme zubereiten: Dafur entweder einfach
nach unserem Rezept vorgehen oder fertigen
veganen oder vegetarischen Schokoaufstrich bzw.
Schokocreme kaufen. Alternativ kannst du auch
vegane oder vegetarische Marmelade, Nussmus

oder ahnliches verwenden. | Y ' @waf.foodies #waffood #wafvegan
#wafveggie #wafkochen #wafbacken

WWW. WE-ARE-FOREVER.COM

3. Fingerfood anrichten: Zunachst die vegane
Schokocreme in eine Schalchen fullen und auf dem
Snack Board anrichten. Danach das frische Obst
sowie die Datteln hinzufugen. Abschliel3end die
Brezeln und den Trail-Mix auf dem Servierbrett
verteilen. Sofort servieren.

www.we-are-forever.com



