ZUTATEN 220 ML

70 g Cashewkerne |
entweder Gber Nacht in
Wasser einweichen oder fiir
etwa 40 Minuten in sehr
heiBes Wasser einweichen -
das Wasser in beiden Fallen
danach Uber ein Sieb
abgieBen

60 ml stilles Wasser

2 TL Kapern | z.B.
eingelegte Kapern aus dem
Glas

2 TL Agavendicksaft

2ELOL

1 EL Zitronensaft

1 TL Dijon-Senf | alternativ:
mittelscharfer Senf

1 Knoblauchzehe | geschalt
1/2 EL Sojasauce

1 Prise Salz

optional: 1 EL frische oder
getrocknete Krauter | z.B.
fein gehackte Petersilie

ZUBEREITUNG

1. Zutaten purieren: Alle Zutaten in ein
hoheres Gefal3 geben und mit dem
Stabmixer purieren.

2. Veganes Caesars-Dressing ab-
schmecken: AbschlieBend nach Bedarf
mit Salz und Krautern abschmecken.
Das Dressing in ein sauberes
Schraubglas fullen und bis zum
Verzehr im Kuhlschrank lagern.
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